
M&B SPIRITS – http://www.distilleriedupoitou.com – mbspirits86@gmail.com 
Brassage & Distillation : Fontaine le Comte & Saint Julien l’Ars 

 

 

     

 
                                 50cl – 41%  

 

Sur une base de distillat de blé français, 

nous avons sélectionné de jeunes pousses 

d’Épine du Poitou, des raisins de Corinthe, de 

la vanille de Madagascar et de la fève de Tonka 

d’Amazonie pour accompagner les baies de 

genièvre (et 3 autres botaniques), dans la 

phase de macération. Lors de la distillation 

nous ne gardons que le cœur de chauffe pour 

obtenir un Gin très aromatique. 

 

Avec ce Gin nous vous proposons une 

version revisitée de la « Pousse d’Epine », 

boisson traditionnelle du Poitou.  

 
 

Nez : Lors du premier nez, des notes de noyau apparaissent. L’amande 

apporte une douceur qui équilibre l’ensemble.  

 

Bouche : La fraîcheur des baies de genièvre est accompagnée par la douceur 

de la vanille et de l’amande, ainsi que le fruité de la cerise. 

 

Finale : De belle longueur sur l’amande et la cerise avec une légère sucrosité. 

 

Nos suggestions de dégustation : 

 Gin Tonic : sur un lit de glaçons, 4cl de Gin L’Epine – 8cl d’Indian Tonic Water 
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